DILL

Botaniskt namn: Anethum graveolens
Familj: Flockblommiga vaxter (Apiaceae)

Dill &r en typisk krydda i det svenska koket. Jag tror att dillen ar inte sa kand
i andra delar av Europa. Det kan bero pa att dillen smakar bast med
skaldjur. Eftersom det rader brist pa skaldjur pa kontinenten da det saknas
havsvatten kan det vara skalet till dillens franvaro pa kontinenten.

Dill kréver nagon uppmarksamhet fran odlaren. Det ar inte bara manniskor
som garna mumsar i sig det ena eller andra blad. Det finns gott om
skadedjur och svampar som ocksa gillar dillen. Star dillen dock pa en plats
da den trivs kan vaxten leverera sommaren ut.

Jag skordar dill i alla olika stadier. Forst ut &r bladen. Dessa tar jag allt
eftersom jag har behov av dem. Sedan nar dillen blommar tar jag
blommorna Nagra blommar later jag sta. De far utveckla sig till fré. Fron
anvander jag ocksa i koket. De har dock inte den typiska dillsmaken kvar.
Dillfronas smak paminner mig om kummin. Gillar du inte kummin och har
dill som bildade fro sa tycker jag att du ska skoérda fron anda. Det gar bra
att sa dessa fro under nasta odlingssasongen. Har du odlat bara en sort dill
kan du vara sakra pa att avkomlingar &r samma sort.

SORTNAMN FRAN SADD TILL SKORD  HOJD
Como 70 dagar 75cm
Bouquet 60 dagar 25cm
Tetra 75 dagar 80 cm
Forest 65 dagar 45 cm
Thalia 65 dagar 60 cm

FORTECKNING KOLUMN HOGER
Frostperiod

FAKTA

Groningstid: 10 - 20 dagar

Groningstemperatur: 5 - 25 Frostfri period

Tillvaxttemperatur: 5 - 25 Att géra Forodling

Att géra

Frosthardig: -4 Utplantering

Skord

Ljus: soligt

Bevattning: mellan Kalender anpassad fér Goteborg

Naringbehov: liten

Foto: Dillblommor
Fotograf: Jay Jay, Unsplash
Vaderdata: SMHI

Minsta krukstorlek: 1 |
Foredrar vaxthus: nej

MANAD VECKA  ATT GORA
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